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SUROVINE ZA SLASCICARSTVO

Zmes / smjesa za biskvit

O PROIZVODU
e gotova smjesa omogucuje e proizvodi se ne mrve, imaju dobru
Jjednostavnu pripremu tijesta za svjezinu i lijepu strukturu

kekse jednim mijeSanjem svih
sastojaka, bez ikakve prethodne
pripreme (odvojeno mijesSanje
bjelanjaka, zumanaca i Secera itd.)

e uvijek osigurava uspjesnu pripremu
mase za kekse ili tijesta

e omogucuje konstantan volumen i
stabilnost proizvoda

DOZIRANJE
po recepturi

PAKIRANJE
vrece 25 kg

PREDLOZENI TEHNOLOSKI POSTUPAK RECEPTURA

SRR

KO ZADISI PO DOMACEM
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