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VITA VIVIDA BREZ ADITIVOV

Vita buc¢a / bundeva

O PROIZVODU
e koncentrat je namijenjen za e mlijeko u prahu daje mu lijepu boju i
proizvodnju mijesanog kruha sa puniji okus
sjemenkama od bundave
nepravilnog “‘domaceq” izgleda * sjemenke bundeve daju specificnu
boju i okus
e sadrzi krumpirove pahuljice kako bi
se osigurala dulja svjezina proizvoda * namijenjen je za rucno oblikovanje
tijesta
e pekarski proizvodi imaju svijetlu
jezgru s vecim porama e proizvod sadrzi poboljSivac bez E
brojeva
DOZIRANJE PAKIRANJE
po recepturi vrece 25 kg

PREDLOZENI TEHNOLOSKI POSTUPAK RECEPTURA
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