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VITA VIVIDA BREZ ADITIVOV

Vita ajda / heljda

O PROIZVODU
e koncentrat je namijenjen za e omogucuje pripremu tijesta prema
proizvodnju heljdinog mijesanog izravnom postupku bez prethodne
kruha i peciva sa vise od 35% udjela termicke obrade heljdinog brasna
heljdinog brasna racunano na
skupnu koli¢inu brasna e kruh se pece slobodno ili u
modelima
e omogucuje pripremu kruha i peciva
prijatne arome i okusa e proizvod sadrzi poboljSivac bez E
brojeva
e jezgra pekarskih proizvoda je rahla i
fina
DOZIRANJE PAKIRANJE
po recepturi vrece 25 kg

PREDLOZENI TEHNOLOSKI POSTUPAK RECEPTURA
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KO ZADISI PO DOMACEM
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