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ReproKolinska

GOTOVE SMJESE

Integrin sa manje soli

O PROIZOVUD
* gotova smjesa se koristi za * omogucuje pripremu proizvoda koji
proizvodnju kruha i peciva od sadrze puno vlakana i imaju vecu
integralnog psenichog brasna nutritivnu i nizu kalorijsku vrijednost
u usporedbi s bijelim psenicnim
* daje integralnim pekarskim kruhom
proizvodima tipican izgled, ugodan
okus i aromu e kruh se moze peci u kalupu za kruh
ili u kalupu
e pekarski proizvodi imaju prikladno
svijetlu jezgru s vidljivim Cesticama e peceni proizvodi sadrze 30% MANJE
psenicnih mekinja SOLI
DOZIRANJE PAKIRANJE
po recepturi vrece 25 kg

PREDLOZENI TEHNOLOSKI POSTUPAK RECEPTURA
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KO ZADISI PO DOMACEM
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