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KONCENTRATI

Cicerika MIX
O IZDELKU
* se uporablja za proizvodnjo e omogoca enostavno pripravo kruha

mesanega kruha in peciva z dodano in peciva

termicno obdelano Cicerikino moko

13%, kar daje izdelkom izredno ¢ sredica pekovskih izdelkov je

prijeten okus in aromo enakomerna in elasticna
* omogoca pripravo izdelkov, ki ¢ kruh lahko pec¢emo prosto ali v

vsebujejo veliko prehranskih vlaknin modelih

ker koncentrat vsebuje kombinacijo

polhozrnatih mok ovsa, rzi, ajde in e pri pripravi testa se koncentratu

pire doda psenicno moko, sol, gluten (po

zelji), kvas in vodo po recepturi

DOZIRANJE PAKIRANJE
po recepturi vrece 25 kg

PREDLAGANI TEHNOLOSKI POSTOPEK RECEPTURA

.

KO ZADISI PO DOMACEM
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