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IZBOLJSEVALEC ZA RZENI KRUH

Razin

O IZDELKU

* je kombiniran izboljsevalec (s e zmanjsuje lepljivost sredice, ki se
funkcijo okisovalca) namenjen za pojavlja pri vseh proizvodih z rzeno
proizvodnjo mesanih psenicno moko

rzenih vrst kruha in peciva
* omogoca izdelavo kruha in peciva z

e daje kruhu dober okus in aromo rzeno moko po direktnem postopku
e izboljsuje strukturo in elasticnost e zmanjsuje vpliv nihanja kvalitete
sredice moke

e podaljsuje svezino izdelkov

DOZIRANJE PAKIRANJE
1 - 3 % na kolic¢ino moke, odvisno od vrece 25 kg
deleza rzene moke

PREDLAGANI TEHNOLOSKI POSTOPEK RECEPTURA
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KO ZADISI PO DOMACEM




