ReproKolinska

|IZBOLJSEVALCI ZA KRUH IN PECIVO

Kolin

O IZDELKU
e izboljSevalec je namenjen za  skorji izdelkov daje lepo barvo ter
proizvodnjo rustikalnega kruha iz hrustljavost

pSenicne bele in polbele moke
e zmanjsuje vpliv nihanja kakovosti

e vsebuje psenicno polbelo moko, moke
sladno moko, encim alfa-amilazo in
askorbinsko kislino e kruh se lahko pece prosto ali v
modelih

e povecuje volumen izdelkov
e izboljsevalec ne vsebuje emulgatorja
e daje videz "domacega’ kruha

e daje izdelkom vecjo poravost

sredice
DOZIRANJE PAKIRANJE
2 % na kolicino moke vrece 25 kg

PREDLAGANI TEHNOLOSKI POSTOPEK RECEPTURA

21

KO ZADISI PO DOMACEM




