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ReproKolinska

DODATEK PROTI NITAVOSTI

Acetin

O IZDELKU

e se uporablja za preprecevanje

pojava nitavosti kruha in drugih * ne zavira fermentacije

pekovskih izdelkov

* ne vpliva na okus in aromo izdelkov

e zavira delovanje povzrocitelja -

bakterije Bacillus subtilis, ki se lahko e se prizamesu doda moki

mMocno razvije predvsem v vrocih in

vlaznih poletnih mesecih

* vsebuje kalcijev acetat in psenicho

moko
DOZIRANJE PAKIRANJE
od 1 - 3 % na kolic¢ino moke vreCe 10kg

KO ZADISI PO DOMACEM



