Kolin

O PROIZVODU

poboljsivac namijenjen je proizvodniji
rustikalnog kruha od bijele psenice i
polubijelog brasna

sadrzi polubijelo psenicno brasno,
sladno brasno, enzim alfa-amilazu i
askorbinsku kiselinu

povecava volumen proizvoda

daje izgled "domaceg" kruha

daje proizvodima sredinu sa vecim
porama

DOZIRANJE
2 % na kolicinu brasna

PREDLOZENI TEHNOLOSKI POSTOPAK

POBOLJSIVACI ZA KRUH | PECIVO

kori proizvoda dalje lijepu boju i
hrskavost

smanjuje utjecaj fluktuacija kvalitete
brasna

kruh se moze peci slobodnoiili u
modelima

poboljsivac ne sadrzi emulgator

PAKIRANJE
vrece 25 kg

RECEPTURA

—= Sl

PO DOMACEM

KO ZADISI




